2.sz.Melléklet

A Galerius Fiirdé Termékfejlesztési Stratégiajanak megvalositasahoz sziikséges

Akcioterv

1. HR vonatkozasu feladatok végrehajtdsa

1.1. Fiirdévezetd kivalasztasa
1.2. Szolgaltatas és miiszaki vezetdk kivalasztasa

1.3. Személyzet kivalasztasa

(2025.julius- 2026 februdr)

2025. jinius-augusztus

2025. augusztus- oktober

2025. november - 2026 februar

Galerius Flrdd tervezett eréforras allokacioja

; ; Munkaeré . L. Korm.rendelet | Sajat vagy kiilsés
Tevékenység . Kiegészit6 informacio ; . .
sziikséglet altal el6irt allomany
_ Y P Fels6foku iskolai végzettség és 3 év, 1-es tipusu kdzhasznalatu flirddben . .,
Flrd6vezet6 116 . . igen sajat
szerzett szakmai vezetési gyakorlat
Mszakivezet6-, igazgatod 116 Felséfoku (miszaki) iskolai végzettség és 3 év, 1-es tipusu kozhasznalatd e sajét
vagy fémérnok furdében szerzett szakmai gyakorlat
Szolgéltatdsvezetd 1f6 - sajat
Etteremvezetd 16 - sajat
Flrdélizemi gépész 3f6 Flrdéuzemi gépész vagy vizvisszaforgatoberendezés-kezeld oktatds, képzés - sajat/kilsés
Uszodamester/Uszémester 416 Uszodamesteri/Uszémesteri/vizimenté oktatds, képzés igen sajat
135cm vizmélységet el nem éré medencék esetében elégséges ezen feladat
ellatasa.
Amennyiben akadalytalanul nem atlathaté a vizfelllet, tovabbi felligyelék
bevondsa szikséges!
e el 36 T,ov,ébbi njedencefel%lgyelé helylszfni jelenlétét k,ell t?iztositani er,68 vizmozgést, o s
vizaramlast fenntartd berendezéssel felszerelt élménymedencéhez az
attrakcié mikodésének idejére!
Afurdé egyedi kovetelményeinek megfeleléen, az MSZ EN 15288-2 vagy az azt
helyettesitd Ujabb szabvanynak megfeleld, minimum 16 6ras, az izemeltetd
altal szervezett és irdsban dokumentalt belsé vagy kils6 oktatds, képzés.
Helyszini jelenlétét kell biztositani, amennyiben 5 méternél magasabb a vizi
Csuszdafeliigyelé 416 csuszda. igen sajat
24/2020. (VII. 3.) ITM rendelet altal elGirt képesités
Teljes nyitva tartas alatt legalabb 116 els6segélynyuijtasi képzettséggel
Elsésegélynyuijtd rendelkez6é személynek kell szolgélatban lennie. Ez 6sszevonhatd tevékenység igen
az uszodamester/iszémester/medencefeliigyelé munkakérrel.
Pénztéros 5f6 - sajat/kiils6s
Recepcids 36 - sajat/kilsés
e & . ,, Szaunaprogram csak szakképzett szaunamester biztositasaval szervezhetd. e g
Egészség és beauty részleg 8f6 , B ) , o o - sajat/kiilsés
Gybdgymasszor, gyogytornasz szintén képesitéshez kotott.
Galerius Gastro 116 - sajat
Takarito 6 f6 igen kiils6s
Személy- és vagyonvédelem 216 - kiilsés
Osszesen 5316

(A Galerius Fiird6 létszamterve az 510/2023 (XI1.20) Korm.rendelet vonatkozd passzusai alapjan

késziilt. A tervezés alapja: heti hét-, napi 12 6ras (9:00 — 21:00) nyitvatartas, munkakoronként

ledolgozandd munkadra szam: 4.140 ora / év, benne miiszaki karbantartas miatti a 2x10 napos leallas.

Ott, ahol 1 f6 a tervezett pozicid kétetlen munkaidé beosztast feltételezett. (Atlag havi 168 ora

munkaidével szamolva, éves 2.016 a ledolgozott 6raszdm és ebben nincs szabadsag, betegség, egyéb




tavollét). Azon pozicidk esetében, ahol a sajat munkavallalo tobb mint 1 {6 a tervezett — a fenti idéadatok

figyelembevételével - javasolt a 3 havi munkaiddkeret alkalmazésa.)

Az 53 16 erbforras allokaciobdl minimum 26 f6 a sajat munkaerd foglalkoztatasi sziikséglet. A végso

allapotot a munkaerd toborzds eredménye €s a meghirdetésre keriil szolgaltatasok piaci arajanlatai

fogjak meghatarozni, ezek alapjan a varhato érték 26-33 6 kozé esik. Balance of CBA / Quality !!!

1.4 Személyzet oktatasa 2025. december-2026 marcius
1.4.1 Sajat személyzet oktatasa 2025. december — 2026 februar
1.4.2 Kiils6 szolgaltaté személyzetének oktatdsa 2026. marcius
2. Beszerzési feladatok (2025 julius - 2026 februdr)
2.1. Kozbeszerzési eljarasok lefolytatasa (2025. julius- 2025 december)

2.2.

2.1.1.Ettermi alapanyagok beszerzése (5.1-es pontnal részletezve)
2.1.2. Facility feladatok beszerzése (gépészeti lizemeltetés, takaritas)

Nem kdzbeszerzési eljarasok (2025. oktdber- 2026 februar)

2.2.1.Butorok, kiegészit6k berendezések és felszerelések beszerzése
2.2.2.Uzemeltetéshez sziikséges anyagok, alapanyagok beszerzése
2.2.3.Uzemeltetéshez sziikséges koziizemi szerzddések eldkészitése
2.2.4.Uzemeltetéshez sziikséges kiilsé szolgaltatdsok beszerzése

2.2.5. Informatikai és egy€b elektronikai berendezések beszerzése

3. Hatodsdgi engedélyezési eljardasok lefolytatdsa (2025 szeptember — 2026 mdrcius)

4.

3.1.
3.2.
3.3.
3.4.

3.5.

Sajat kuat vizjogi tizemeltetési engedély megszerzése.

NNGYK engedélyek megszerzése

Munka-tiiz és katasztrofavédelmi engedélyek megszerzése

Az étterem miikodéséhez sziikséges hatdsdgi engedélyek megszerzése (5.5-0s pontnal
részletezve)

Az 510/2023. (XI. 20.) Korm. rendelethez szerinti Kdzegészségligyi-technologiai szabalyzat

hat6sagi engedélyeztetése

A Galerius Fiirdd szolgdltatdsaihoz kapcsolodo feladatok  (2025. julius- oktober)

4.1.
4.2.
4.3.
44.

Szolgaltatasi spektrum véglegesitése, kiilsé vagy belsé munkaerd hozzarendelése
Nyitvatartashoz rendelt szolgalati / beosztasi idok rogzitése
Mindségi paraméterek / elvarasok felallitasa

A munkakorokhoz rendelt feladatok/feleldsségek rogzitése



4.5. Dinamikus arazas kidolgozasa, indul6 arak meghatarozasa

5. Marketing (M) és Gasztronomiai (G) feladatok (2025.mdjus-2026.mdrcius)

5.1 2025. majus- augusztus

G) 2026-0s kozbeszerzési palyazat elokészitése, termékkorok CPV kod szerinti kialakitasa.
Termékek kiszerelésének, specifikaciodinak rogzitése. Tervezett mennyiségek becsiilt értékének
meghatdrozasa. Indikativ ajanlatok bekérése beszallitoi kornyezetbdl. Konyhatechnoldgia
kozbeszerzésének nyomon kovetése, miiszaki tartalom ellendrzése. Fiirdovezetovel kozos
kompetencidk és teendék elSkészitése. Ettermi mitkodés modellezése, minta étlap készitése,
2026-o0s gasztrondémiai trendek vizionalasa. Egyéb gasztropontok miikodésének tervezése,

kialakitasa. Konyhatechnoldgia folyamatok finomhangolasa, véglegesitése.

5.2 2025. szeptember

M) Az arculat (ars poétika és szlogen megfogalmazasa, szinvilag, logd, honlap) végleges
kialakitasa, nyilvanos bevezetésiik megkezdése. Aktudlis sajtd megjelenések szervezése: az
aktualis hireken tal példaul a cégvezetd, projektmenedzser, kivitelezé bemutatdsa (interju,

riport).

G) Stratégiai gasztronémiai partnerek kivalasztasa, turisztikai attrakcid megvalositasa
érdekében. (gépek, berendezések, marketing anyagok) Coca-Cola, Olasz kavé, Birra Moretti,

Heineken csoport, Algida jégkrém, Energiaital, Etel/ital automata.

5.3 2025. oktober

M) Intenziv kampany el6készitése a médiapartnerekkel (egyeztetés pr-pénzkoltéssel, helyszini
bejarasokkal, vendéglatassal, a kiemelten fontos egyiittmiikodokkel hosszabb tévon).
Osszeallitas (korkép); mit varnak a megujult szolgiltatidsokat kinalé Galerius Fiird6tdl a

potencialis vendégek?

G) Etterem-konyha technologiai beruhdzasanak kiépitése. Ettermi design kialakitasa.

Mediterran hangulat, Dolce Vita életérzés, bistro jelleg. Elelmiszeri beszallitoi palyazatok



kozzététele. Gasztronomiai személyzeti kompetencidk elkészitése, bérsav, munkarend

meghatarozasa.

54 2025. november

M) Sajtokozlemények kiadasa (innent6l rendszeresen). Internetes kampany (Facebook, Tik-
Tok, Instagram stb.) Téma: a fiird0 torténete érdekességekkel, felajitdsa és a nyitdssal
kapcsolatos informéciok. Tajékoztatds a lakossag felé: nyitvatartas, arak, szolgaltatasok,

beléptetés stb.

G) Ettermi-konyhai munkaeszkozok, fogydeszkozok kivalasztasa, megrendelések elékészitése.
Vendéglatoipari szoftver, rendszer kivalasztasa (Hostware), értékesitési pontok folyamatainak
véglegesitése, firdével kompatibilis Seawing rendszer illesztése, informatikai
gépek/berendezések (pénztargép) megrendelése. Elelmiszer beszallitoi palyazatok kiértékelése,

szerzodéskotések.

55 2025. november-december

M) A nyitashoz igazod6 bejarasok litemezésének elkészitése a szallasadok, beszallitok, étterem
tulajdonosok, tara szervezok - kerékparosok - stb. szamadra. Prospektus, szorélapok tervezése,
gyartasuk elékészitése, és terjesztésének megszervezése. (A flird6tér, a szaunapark, és a

gasztrondmia stb. bemutatasa kiilon-kiilon is)

G) Engedélyek elokészitése, HACCP rendszer kialakitasa, kémiai kockazatbecslés,
munkavédelmi kockazatbecslés, egyéni véddeszkdz szabalyzat elkészitése képesitett
szakember altal. Allashirdetések publikalasa, irdnyitott kivalasztasok megkezdése. Az étterem

miukodeési szabalyzatanak elkészitése.

5.6 2025. december-2026. januar

M) A nyitas promdcidja minden gondosan kivalasztott (jelentds nézettségii) média-feliileten
(digitalis, tv, radio, print). Miért lesz itt jo dolgozni is? - a fiirdévezetd és fontos kollégai

beszélnek errol.

G) Az étterem és kiszolgald személyzet arculati elemeinek véglegesitése, megrendelése.
(alapjaba véve fehér, logoval és névtablaval ellatott mellény, kotény). Korabban megrendelt

éttermi-konyhai  munkaeszkozok, fogyodeszkozok — atvétele.  Ettermi-konyhai — gépek,



berendezések ¢és eszkozok leltarba vétele. (QR, vonalkod felrdgzitése), miikodtetési probak

megkezdése.

5.7 2026. februar

M) Nyitashoz kapcsolodd palyazati zard rendezvény megszervezése. Palyazati tajékoztato,
valamint utbaigazitd tablak kihelyezése. Tajékoztatas a lakossag felé: nyitvatartas, arak,

szolgaltatasok, beléptetés stb. A honlapon elkezdddik a visszaszamlalas.

G) Catering adminisztrator munkatars munkaviszonyanak kezdete. Mukodési engedély
beszerzése, HACCP rendszer megléte, NTAK regisztraci6, ANTSZ bejelentés, 5 pontos
vizvétel. Ettermi hulladék és hasznélt zsiradék szallitassal kapcsolatos szerzédés megkotése.

Rovarirtas (dokumentacio, térkép).

5.8 2026. februar- marcius

M) Meghivok kikiildése a nyitorendezvényre. Reprezentacidos csomagok Osszeallitasa.
Sajtotajékoztatd elokészitése (kozlemény megfogalmazasa, meghivasa is). Helyszini bejaras a

sajtoval, partnerekkel. Hiradas a nyitasi akciokrol, jaték inditasa a vendégek szamara.

G) Gasztronomiai személyzet munkaviszonyanak a kezdete (HR feladatok, orvosi vizsgalatok).
Baleseti-munkavédelmi-tiizvédelmi oktatasok tartasa, HACCP rendszer alkalmazasa, felel6sok
és kompetenciak kijelolése. Arurendelés. Recepturak, kalkulaciok Hostware rendszerbe valo
feltoltése. Etterem-konyha elokészitése nyitasra, gépek és berendezések kezelésének

elsajatitasa. Csapatépités. FOzési rend, prevenciok, munkarend tervezése.

6. Unnepélyes dtadds: 2026.mdrcius




